
. 

 

Gli Antipasti  

 

Battuta di Fassona, salsa d’ostrica,  

cipolla caramellata, cracker al sesamo € 15,00 

Fassona beef tartare, oyster sauce, caramelized onion, sesame crackers 

 

Culatello di Zibello D.O.P. , mozzarella fior di latte € 13,00 

 

Uovo a bassa temperatura,  

fonduta di Parmigiano 36 mesi, Nocciole tostate € 10,00 

Low temperature Egg, Parmesan fondue ,hazelnut 

 

 

Insalata di mare tiepida, maionesi al pomodoro e al limone € 15,00 

Warm seafood salad, tomato and lemon mayonnaise 

 

 

Carpaccio di salmone Sockeye marinato al Glenmorangie,  

cavolo viola in agrodolce, spuma di crescenza € 15,00 

 
Carpaccio of Sockeye salmon marinated in Glenmorangie,  

sweet and sour purple cabbage, mousse of crescenza cheese 
 

 

Pane di farro , Alici di Cetara sotto pesto, burro alle nocciole, € 12,00 

Spelt  bread, Cetara anchovies with pesto sauce and hazelnut butter 

 

 

Ostriche Palmaria (Italia) € 5,00 un ostrica 

Oystres Palmaria (Italia) € 5,00 an oyster 

 

 

 

 

 

 



 

 

I Primi 

 

 

 

Ravioli di Pernice, fondo bruno, fonduta di cacio e pepe € 18,00 

Partridge ravioli, brown butter, cacio e pepe 

 

 

Tortellini in brodo di cappone e manzo  € 13,00 

Tortellini bolognesi with broth 

 

 

Tordello garfagnino, ragù di cinta senese € 13,00 

Tordello from Garfagnana, Cinta Senese ragù  

 

 

Spaghettini pastificio Martelli, frutti di mare, gamberone  € 20,00 

Spaghettini Pastificio Martelli, seafood 

 

 

 

Millefoglie di pasta fresca, pesce bianco, frutti di mare, gamberi € 15,00 

Seafood lasagna 

 

Tagliolini alla Trabaccolara € 15,00 

Sea sauce, tagliolini 

 

 

 

  

 



 

 

I Secondi 

 

 

Tagliata di controfiletto di chianina grigliata al sangue,  

Salsa gretta, Patate al  forno  € 22,00 

Srirlion Beef rare coocking, balsamic vinegar, roast potatoes 

 

 

Trippa alla Fiorentina € 13,00 

Florentine-style tripe 
 
 
 

Stinco di suino, patate al forno €  18,00 

Braised pork shank, roast potatoes 

 

Impepata di cozze € 12,00 

Mussels Peppered 
 

 

Baccalà alla Carrarina con polenta formenton 8 file  € 15,00 

Stewed Salt Cod with polenta 
 

 

Gamberoni grigliati, purè di castagne, cialda di Parmigiano  € 24,00 

Grilled Prawns, chestnuts purè, Parmesan wafer 

 

 

Filetto di Branzino, Estratto di pomodori datterini, mousse di bufala, 

verdure in agrodolce € 24,00 

Sea Bass Fillet, tomato extract, mozzarella mousse, candied shallots 

 

Polpo alla Luciana € 24,00 

Octopus luciana style 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Le nostre dolcezze 

 

 

 

 Zabaglione al marsala € 7,00 

 

 

 

Crema di mascarpone € 7,00 

Tiramisù 

 

Crema cheesecake, crumble salato, amarene candite,  

gel di limone e basilico € 7,00 

Cheesecake cream, savory crumble, candied black cherries, 

lemon and basil gel 

 

 

Bonnet € 7,00 

 

 

Cupola di cioccolato bianco,  

cuore di mousse ai marron glacé, zuppetta di Fragola € 7,00 

White chocolate dome, 

heart of marron glacé mousse, strawberry soup 

 

 

Cantucci e vin Santo € 7,00 

 

 

Coperto      €  3,00 

Cover change 

 

 

I bicchieri di Murano in vetro soffiato (Murrine originali)  

sono in vendita ad € 25,00 l’uno 

Murano glasses in blown glass (original Murrine)  

are for sale € 25,00 a glass 

 



 

Gentili clienti 

 

I piatti presentati nella nostra offerta possono contenere ingredienti come “allergeni”  

secondo quanto previsto dall’allegato 11 del regolamento UE n.1169/2011 nello specifico: 

 

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati  

e i prodotti derivati 

2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei 

3) UOVA e prodotti a base di uova 

4) PESCE e prodotti a base di pesce 

5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi 

6) SOIA e prodotti a base di soia 

7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 

9) SEDANO e prodotti a base di sedano 

10) SENAPE e prodotti a base di senape 

11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo 

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini 

di anidride solforosa totale 

13) LUPINI e prodotti a base di lupini 

14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi 

 

                                                      Possibili contaminazioni 

 

Pur osservando le buone norme igieniche e gli accorgimenti previsti dalle procedure in uso,  

potrebbero avvenire contaminazioni non intenzionali nelle ricette definite, 

Pertanto 

NON possiamo garantire la NON contaminazione degli alimenti 

Si prega , in caso di allergie specifiche e/o intolleranze, di farlo presente  al personale onde  

adottare specifici accorgimenti per ridurre il rischio di contaminazione. 

Bonifica pesce crudo 

Reg. CE 853/04 e circolare n. 4379-P del17/0272011 e s.m.i 

Tutti prodotti di mare destinati a essere consumati crudi soggetti a possibili contaminazioni di  

Anisakis, sono sottoposti a trattamento di bonifica tramite  

abbattimento  a —38°C per 24 ore e stoccaggio in cella a -20° C 

 

 

                                           Grazie per la collaborazione 

                                     La Direzione 

                                            Ristorante Alfonso in Piazzangelio 

 


