
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                            Vini bianchi 
           White Wines 

 



Valle d’Aosta 

 

Piemonte 

 

 
 
 

 “Petite Arvine” Vallèe d’Aoste ’23 D.O.P.   
(Petite Arvine 100%) 
Ottin, Viticulteur-Encaveur  
 

€ 35,00 

 “Bula” Langhe Chardonnay ’22 D.O.C.   
(Chardonnay 100%) Vino Biologico Non Filtrato 
Roberto Bolla  
 

€ 24,00 

  “Bula” Piemonte Viognier ’22 D.O.C.   
(Viognier 100%) Vino Biologico Non filtrato 
Roberto Bolla  
 

€ 24,00 

 “Bula” Langhe Chardonnay ’22 D.O.C.   
(Chardonnay 100%) Vino Biologico Senza Solfiti Aggiunti 
Roberto Bolla  

€ 25,00 

  “Camestri”’23 D.O.C.G. 
(Arneis 100%)  
Marco Porello 

€ 29,00 

  “La Meirana” Gavi del Comune di Gavi ‘23 D.O.C.G. 
 (Cortese 100%)  
Broglia I Vignetti Piu Antichi di Gavi 
 
 

€ 30,00 

  “Quadro”’21 D.O.C. Colli Tortonesi 
(Timorasso100%)  
Vigneti Repetto 

€ 35,00 

  “Derthona Timorasso”’20 D.O.C. Colli Tortonesi 
(Timorasso100%)  
Broglia I Vignetti Piu Antichi di Gavi 

€ 40,00 



 
Lombardia 

 
 

 
 San Martino Della Battaglia D.O.C. '22 
 (Tuchì 100%)  
Patrizia Cadore 

€ 28,00 

 “Gli Orti” Oltrepò Pavese D.O.C. '22 
 (Riesling Renano 100%) biologico 
Frecciarossa 

€ 29,00 

 “Sillery” Oltrepò Pavese D.O.C. '24 
 (Pinot nero vinificato in bianco (fermo)100%) biologico 
Frecciarossa 

€ 30,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
Trentino Alto Adige 

 
 

 Chardonnay Sudtirol Alto Adige   D.O.C. '23 
 (Chardonnay 100%)  
Tiefenbrunner 

€ 30,00 

 Pinot Bianco Sudtirol Alto Adige   D.O.C. '22 
 (Pinot Blanc 100%)  
Tiefenbrunner 

€ 30,00 

 Sauvignon Blanc Sudtirol Alto Adige D.O.C. '23 
 (Sauvignon Blanc 100%)  
Tiefenbrunner 

€ 32,00 

 Gewurztraminer Sudtirol alto adige D.O.C. '23 
 (Gewurztraminer 100%)  
Tiefenbrunner 

€ 32,00 

   
 Kerner Valle dell’Isarco D.O.C. '23 
 (Kerner 100%)  
Strasserhof 

€ 34,00 

 Sylvaner Valle dell’Isarco D.O.C. '23 
 (Sylvaner 100%)  
Strasserhof 

€ 34,00 

 “Feldmarschall” D.O.C. '19 
 (Muller Thurgau 100%)  
Tiefenbrunner 

€ 85,00 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
Friuli Venezia Giulia 

 

 
 

 
 

 
 

 Friulano ‘23 D.O.C. 
(Friulano 100%)  
Russolo Braida Antica 
 
 

€ 26,00 

 Sauvignon ‘23 I.G.T. 
(sauvignon 100%)  
Russolo Braida Antica 
 
 

€ 26,00 

 Sauvignon Friuli Colli Orientali ‘22 D.O.C. 
(sauvignon 100%)  
Colutta 
 

€ 29,00 

 Ribolla Gialla Isonzo del Friuli ‘23 D.O.C.                              
(Ribolla Gialla100%)  
Masùt da rive 
 
 

€ 29,00 

 Pinot Grigio Isonzo del Friuli ‘22 D.O.C. 
(Pinot Grigio 100%)  
Masùt da rive 
 

€ 29,00 

 Rebula ‘24                               
(Ribolla Gialla 100%)  
Edi Simcic 
 
 
 
 
 
 
 

€ 34,00 



Veneto 

 
Liguria 

 
 

” Manzoni Piave” ‘ 23 D.O.C. 
(Manzoni Bianco 100%)  
Villa Minelli 
 

€ 22,00 

 Prosecco Tranquillo ‘23 D.O.C. 
(Glera 100%) Biologico 
Biasiotto 
 

€ 25,00 

 Custoza ’24 D.O.C. 
(Garganega 40% - Trebbianello 30% - Chardonnay 30%)  
Monte Zovo 
 

€ 25,00 

 Pinot Grigio delle Venezie ‘23 D.O.C. 
(Pinot Grigio 100%) Biologico 
Monte Zovo 
 

€ 28,00 

 Terralbe Lugana‘24 D.O.C. 
(Trebbiano di Lugana 100%)  
Monte Zovo 
 

€ 28,00 

 “Oltremonte” ‘24 I.G.T. 
(Sauvignon 100%)  
Monte Zovo 
 

€ 28,00 

 Soave Classico ‘23 D.O.C. 
(Garganega 100%) Biologico 
Suavia 
 

€ 29,00 

” Monte Carbonare” Soave ‘22 D.O.C. 
(Garganega 100%) Biologico 
Suavia 
 

€ 33,00 

” Le Civaie” Terralbe Lugana Riserva ‘21 D.O.C. 
(Trebbiano di Lugana 100%)  
Monte Zovo 
 

€ 44,00 

 Cinque Terre “Vistamare” ‘23 D.O.C 
(Vermentino, Albarola, bosco) 
La Baracca 

€ 29,00 



 
TOSCANA 

 

 

 

 Viogner ‘24 Maremma Toscana D.O.C. 
(Viogner 100%) 
PoggioargentierA 
 

€ 
 

25,00 

 Tenuta Mordini ‘24 I.G.T 
(Traminer 100%) 
Tenuta Mordini (Barga) 

€ 
 

25,00 

 Ansonica ‘24 Maremma Toscana D.O.C. 
(Ansonica 100%) 
PoggioargentierA 
 

€ 
 

25,00 

Elba Vermentino “Arembapampane” ‘24 D.O.C. 
(Vermentino 100%) Biologico 
Arrighi (Isola d’ Elba) 
 

€ 
 

28,00 

” Toccattè” ’20 D.O.C. 
(Fiano 100%) 
Fattoria le Spighe 
 

€ 30,00 

  

 Vernaccia S. Gimignano ‘23 D.O.C.G. 
(Vernaccia di san Gimignano 100%) 
Cesani 
 

€ 
 

32,00 

 “Le Pinete “Vermentino Bolgheri ‘23 D.O.C. 
(Vermentino 100%) 
Dario di Vaira 
 

€ 
 

33,00 

 “Rape” Toscana Viognier ‘23   I.G.T. 
(Viogner 100%) 
Dario di Vaira 
 

€ 
 

34,00 

 “Molino delle Balze” ‘22   I.G.T. 
(Chardonnay100%) 
Rocca di Castagnoli 
 

€ 
 

34,00 

 
” Criseo” Vermentino Bolgheri ’ 21 D.O.C. 
(Vermentino (circa 70%), Fiano, Verdicchio, Petit Manseng, Manzoni) 
Guado al Melo 

 
€ 

 
39,00 



 

 

Abruzzo 

 

Umbria 

 

 

 

Marche 

 

 

 

 

 

 

 
” La Canaglia” Pecorino Superiore ’ 23 D.O.C. 
(Pecorino D’Abruzzo 100%) 
Fontefico 

 
€ 

 
28,00 

 
” Mau” Grechetto ’ 24 I.G.T. 
(85% Grechetto e 15% Trebbiano Spoletino) 
Fontefico 

 
€ 

 
26,00 

 “Colpaola” ‘22 D.O.P. 
(Verdicchio di Matelica 100%) Biologico 
Tenuta Colpaola 
 

€ 
 

26,00 

 “Tralivio” Classico Superiore ‘22 D.O.C. 
(Verdicchio dei Castelli di Jesi 100%)  
Sartarelli 
 

€ 
 

30,00 



 

 

Campania 

 

Puglia 

 

Calabria 

 Greco taburno sannio ’22 D.O.P. 
(Greco 100%) Biologico 
Fattoria la Rivolta 
 

€ 
 

27,00 

 Fiano di Avellino “Collezione” 2019 D.O.C.G. 
(Fiano 100%)  
Guido Marsella 
 

€ 
 

58,00 

 Fiano di Avellino “Collezione” 2016 D.O.C.G. 
(Fiano 100%)  
Guido Marsella 
 

€ 
 

75,00 

 Fiano di Avellino “Collezione” 2012 D.O.C.G. 
(Fiano 100%)  
Guido Marsella 
 
 
 

€ 
 

95,00 

 “Curti Russi” ’24 I.G.P. 
(Verdeca 100%)  
Mocavero 
 

€ 
 

25,00 

 “Caraconessa” Melissa Bianco ’23 D.O.C. 
(Greco Bianco e Malvazia) Biologico 
Fezzigna 
 
 

€ 
 

25,00 

 “Podagna” Melissa Bianco ’23 I.G.T. 
(Greco Bianco e Malvasia) Affinati in Amphora 
Cantine Stoli 
 

€ 
 

33,00 



 
Sardegna 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   

 "Soprasole" '23 D.O.C. 
    (Vermentino100%)  
   Mario Pala 

€ 25,00 

 "JOSE “Vermentino di Gallura '23D.O.C.G. 
(VERMENTINO DI GALLURA100%) 

  Poderi Parpinello 

€ 29,00 

 "Stellato" '23 I.G.T. 
    (Vermentino100%) isola dei nuraghi 
   Mario Pala 

€ 48,00 



 
 

Germania 
Mosella 

 

 
Francia 

 
Zona Borgogna 

 
 

 Chardonnay Pays d’Oc ’22 I.G.T. 
(Chardonnay 100 %)    
David Duband & Louis Max 
 
 

€ 29,00 

  Bourgogne Aligotè ’23 A.O.C.  
(Aligotè 100%)    
Nicolas Potel 

€ 39,00 

 Chablis 1er Cru Beauroy ’22   A.O.C.  
(Chardonnay 100%)    
Alain Geoffroy 

€ 85,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

"Erdener Treppchen" Riesling Trocken G.G. ’  18 
(Riesling 100%) 
Weingut Berres 

€ 35,00 

  

   



 
Francia 

Zona Bordeaux 
 

 Sauternes ‘14 A.S.C.  (Bottigilia da l. 0,375) 
(Semillon 90%, Sauvignon 5%, Muscadelle 5%)    
Chateau Simon               
 

€ 44,00 

 Sauternes ‘10 A.S.C.  (Bottigilia da l. 0,375) 
(Semillon 80%, Sauvignon 12%, Muscadelle 8%)    
Chateau Haut-Bergeron   
 
 
 
 

€ 48,00 

Valle del Rodano 
 

 La Tournèe ’23  
(Vermentino 80% Viogner 20%) 
Maison Ferraton Père et Fils 
 

€ 29,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Francia 

 
Zona Val de Loire 

 
 
 „Les Schistes“ Muscadet Sèvre et Maine ‘22  
(Melon de Bourgogne 100%)    
Château de la Ragotière 

€ 30,00 

 "Les Roches Noires"Muscadet Sèvre et Maine ‘23  
(Melon de Bourgogne 100%)    
Marcel Martin 

€ 30,00 

Pouilly-Fumè ’21 A.P.F.C.  
(Sauvignon Blanc 100%)    
Domaine Lebrun 

€ 55,00 

” Elisa” Pouilly-Fumè ’22 Artisan Vigneron   
(Sauvignon Blanc 100%) Bio 
Jonathan Didier Pabiot 

€ 65,00 

Laporte Pouilly Fumè ’21  
(Sauvignon Blanc 100%)  
Le Vigne de Beaussoppet 

€ 70,00 

 

 

Corsica 

 

 

 

 

 Culombu ’23 A.C.C.C.  
(Vermentinu 100%)    
Etienne Suzzoni 

€ 39,00 

 



 

Spagna 

Lanzarote 

 El Griffo Lias ’22  
(Malvasia Volcanica100%)    
Famiglia Otamendi / Famiglia Ribera 

€ 48,00 

 

 

Cile 

 

 Chardonnay ’23 D.O. Valle Central 
(Chardonnay 100%)    
Las Condes 

€ 28,00 

 

 

New Zealand 

Marlborough 

 
Bishop’s Lea p ’22    
(Sauvignon Blanc 100%)    
Saint Clair Winery 

€ 32,00 

Fusional of Marlborough ’23    
(Sauvignon Blanc 100%) Biologico    
Chapel Peak 

€ 34,00 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Bollicine 
        Sparkling Wines 

 
 



 
 

Trentino Alto Adige 

 
 „976“ Riserva Del Fondatore Talento 
 Trento D.O.C.Millesimato ’08 
(Chardonnay, Pinot Nero) 
Letrari   

 

 

 

€ 110,00 

Piemonte 

 Magica Bula (Metodo classico brut rose)   
(Nebbiolo100%) vino Biologico 
Roberto Bolla  
 

€ 33,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Veneto 

 

 CUVÉE Vino Spumante Extra Dry Campe Dhei 
(Blend di uve bianche) 
Viticultori Ponte 
 

€ 19,00 

 “Primo Passo” Spumante Brut 
(Chardonnay 100%) 
Inserito con ottime votazioni nella Guida “Annuario dei migliori Vini Italiani” di 
Luca Maroni, RCS Libri 
Biasiotto 
 

€ 24,00 

 “Andrea Biasiotto” Prosecco Spumante D.O.C. 
(Glera100%) Milessimato Brut 
Miglior Prosecco d’ Italia per Luca Maroni Dal 2016 al 2020 
Biasiotto 
 

€ 25,00 

 “Nonno Luigi” Prosecco Spumante D.O.C. 
(Glera100%) Milessimato Extra Dry 
Miglior Prosecco d’ Italia 2021,2022,2023 per Luca Maroni 
Biasiotto 
 

€ 26,00 

 “Zero 15” Vino Spumante dosaggio zero 
(Glera100%) 
Biasiotto 
 

€ 26,00 

 “Tati” Prosecco Spumante D.O.C. Rosè 
(Glera 90% Pinot nero 10%) Milessimato Extra Brut 
Tra i 5 top Prosecco Rosè Italia per Vinum World of rosè 2022 
Biasiotto 
 

€ 28,00 

 “V8+ Toni” Superiore Di Cartizze Dry  
Valdobbiadene D.o.c.g.  
(Glera 100%) 
V8+ Vineyards 

€ 45,00 

 

 

 

 

 



 

Lombardia 

 

 

   
 Franciacorta d.o.c.g. Brut 
(Chardonnay 100%)  
Vezzoli 

€ 34,00 

 Franciacorta d.o.c.g. Saten 
(Chardonnay 100%)  
Vezzoli 

€ 38,00 

 Franciacorta Rose d.o.c.g."Annalisa Faifer"  
 (Pinot Nero 85% Chardonnay 15%) (biologico)  
Clarabella 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          

€ 43,00 



Francia 

Bollicine 
 

 Champagne Pommery Brut Apanage  
(L'assemblaggio Privilegia Lo Chardonnay, 42 Mesi Sui Lieviti)  
Maison Pommery 

€ 80,00 

 Champagne Pommery Brut Apanage Blanc de Blancs 
(Chardonnay 100% ,45 mesi sui lieviti)  
Maison Pommery 

 

€   85,00 

 Champagne Pommery Brut Apanage Blanc De Noirs  
(Pinot Nero 70% Pinot Meunier 30%, 42 Mesi Sui Lieviti)  
Maison Pommery 
 

€ 85,00 

 Champagne Dosaggio Zero   48 mesi sui lieviti 
(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero. )  
Bruno Paillard 

 

€   120,00 

 Champagne „Cuvée 72“36 mesi sui lieviti 
(22% Pinot Meunier, 33% Chardonnay, 45% Pinot Noir)  
Bruno Paillard 

 

€   120,00 

 Champagne Blanc de Blancs Extrabrut Grand Cru 
(Chardonnay 100%) 4 anni sui lieviti 
Bruno Paillard 

 

€   160,00 

 Champagne Blanc de Noir Grand Cru 3 anni sui lieviti 
(Pinot Noir 100%)  
Bruno Paillard 

 

€   170,00 



 

 

Francia  

Bollicine 

 
 
 
 
 
 Champagne Mont Marvin Extra Brut 2017 
 (Pinot Meunier 100%)  
Lacroix Triaulaire 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
125,00 

Champagne Ayala Brut Collezione N.7 ‘07  
(Chardonnay 80% Pinot Noir 20%)  
Maison Ayala 
 

 

€ 170,00 

 “Louise” Champagne Pommery Annata 2005 
 (Blended Dai Vigneti Di Ay, Avize E Cramant, Tutti Classificati Grands Crus 
Classés Al Vertice Della Gerarchia Qualitativa Degli Champagne)  
Maison Pommery 
 

€ 255,00 

 La Grande Année Rosé 2012  
(Pinot Nero 72%, Chardonnay 28%)  
Maison Bollinger 

€ 270,00 

 Cuvée 150 Ans Blanc de Blancs 
(Chardonnay 100%)  
Maison Pommery 
EDIZIONE LIMITATA CREATA PER IL 150 ANNI DELLA 
CANTINA POMMERY 
 

€ 330,00 

 Krug Collection 1985 Brut A.O.C. 
(48% di Pinot Noir, 30% di Chardonnay e 22% di Meunier) 
Krug 

€ 2.170,00 



 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

                        
                                 
 
 
                                Vini Rossi 

                       Red Wines 
 

 



Valle d’Aosta 

 

Piemonte 

 “Ottin fumin” Vallèe d’Aoste ’22 D.O.P.   
(Fumin 100%) 
Ottin, Viticulteur-Encaveur  
 

€ 55,00 

  “Bula” Dolcetto di Diano d’Alba ’23 D.O.C.   
(Dolcetto 100%) Vino Biologico Non filtrato 
Roberto Bolla  
 

€ 24,00 

  “Bula” Dolcetto di Diano d’Alba ’23 D.O.C.   
(Dolcetto 100%) 
 Vino Biologico Non filtrato Senza Solfiti Aggiunti 
Roberto Bolla  
 

€ 25,00 

  “Bula” Barbera d’Alba ’23 D.O.C.   
(Barbera100%) Vino Biologico Non filtrato 
Roberto Bolla  
 

€ 26,00 

  “Bula” Nebbiolo d’Alba ’23 D.O.C.   
(Nebbiolo100%) Vino Biologico Non filtrato 
Roberto Bolla  
 

€ 28,00 

  “3 Cento” Nebbiolo d’Alba ’21 D.O.C.   
(Nebbiolo100%) Vino Biologico Non filtrato affinato in legno 
Roberto Bolla Edizione Limitata 
 

€ 38,00 

  “Timoteo” Gattinara ’21 D.O.C.G.   
(Nebbiolo100%)  
Gaggian0 Viticultori 
 

€ 53,00 

  “Ada nada “Barbaresco ’20 D.O.C.G.   
(Nebbiolo 100%)  
Valeirano 
 

€ 60,00 

 Barolo ‘20 D.O.C.G. 
 (Nebbiolo 100%)  
Mauro Veglio 

€ 95,00 

 “Per Armando” Barolo ‘20 D.O.C.G. 
 (Nebbiolo 100%)  
Parusso 

€ 95,00 



 

Trentino Alto Adige 

 

 

 “Lagrein” '23 D.O.C.  
 (Lagrein 100%)  
Cristian Belutti  

€ 29,00 

 “Turmhof” '22/’23 D.O.C.  
 (pinot noir 100%)  
Tiefenbrunner  

€ 32,00 

 “Alte Reben” Kalterersee Classico '22 D.O.C.  
 (Schiava100%)  
Tenuta Rohregger 

€ 35,00 

 

 

 

Lombardia 

 

 

 

 “Mons Acutus” Bonarda dell’Oltrepò Pavese ‘22 D.O.C. 
(Bonarda100%) Vino Frizzante 
Piccolo Bacco dei Quaroni 
 

€ 19,00 

 “Nettare” Rosso di Valtellina ‘23 D.O.C. 
(Nebbiolo (Chiavennasca)100%)  
Tenuta Scerse 
 

€ 29,00 

 “Flammante Inferno”  
Rosso di Valtellina Superiore ’21 D.O.C.G. 
(Nebbiolo (Chiavennasca)100%)  
Tenuta Scerse 
 

€ 69,00 



Veneto 

 

 Bardolino ‘22 D.O.C. 
(Corvina, rondinella, molinara)  
Bigagnoli Since 2012  
 

€ 25,00 

 Valpolicella ‘23 D.O.C. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)  
Monte Zovo 
 

€ 25,00 

 “Crocevento” ‘21 D.O.C. 
(Pinot Nero)  
Montezovo   
 

€ 28,00 

 Valpolicella Valpantena Superiore’21 D.O.C. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella) 
Costa Arente 
 

€ 32,00 

 Valpolicella Superiore ‘22 D.O.C. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)  
Monte Zovo 
 

€ 32,00 

” Squarano” 
Valpolicella Classico Superiore ‘18 D.O.C. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)  
Fumanelli 
 

€ 35,00 

 Valpolicella Ripasso Superiore‘22 D.O.C. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)  
Monte Zovo 
 

€ 38,00 

 “Eocene” Bardolino Cru’20 D.O.C. 
(Corvina, Rondinella, Sangiovese) 
Bigagnoli 
 

€ 45,00 

 “Montebaldo” ‘22 Bardolino Cru   D.O.C. 
(Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 20%)  
Monte Zovo 
 

€ 45,00 

 “Calinverno” ‘20 Verona I.G.T. 
(Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 20%, Cabernet Sauvignon 
5%Croatina 5%.)  
Monte Zovo 
 

€ 65,00 



 
              Veneto 

 
 
 
 
 
 Amarone della Valpolicella Proemio’13 D.O.C.G. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella) 
Santi  

 
 
 
 
 
 
 
 
€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
75,00 
 
 
 
 

 Amarone Classico ’18 D.O.C.G. 
(40% Corvinone, 35% Corvina, 20%Rondinella, 5% Oseleta) 
Corte Volponi   

 

€ 75,00 

 “Sa Solin”Amarone della Valpolicella ’22   D.O.C.G. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella) 
Monte Zovo 

€ 
 

90,00 
 
 
 
 

   
 Amarone Classico riserva ’15 D.O.C.G. 
(45% Corvina 30%, Corvinone, 20% Rondinella, 5% Oseleta) 
Corte Volponi 
 

€ 110,00 

 Amarone della Valpolicella ’20   D.O.C.G. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella) 
Monte Zovo 

€ 
 

110,00 
 
 
 
 

 Amarone della Valpolicella ’12   D.O.C.G. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella) 
Monte Zovo 

€ 
 

120,00 
 
 
 
 



 
 

 
                       

 
 

                  Veneto 
 
 
 
 
 
 
 Amarone Della Valpolicella ’11   D.O.C.G.  
(Corvina Veronese 80%, Corvinone 10%, Rondinella 10%) 
Brolo Dei Giusti   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
130,00 

 Amarone Della Valpolicella Classico Selezione 
Annate Storiche 
Vigneto Monte S. Urbano ’09 D.O.C.G. 
(Corvina Veronese E Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5%) 
F.lli Speri   
 

€ 190,00 

 Amarone Della Valpolicella Classico Selezione 
Annate Storiche 
Vigneto Monte S. Urbano ’05 D.O.C.G. 
(Corvina Veronese E Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5%) 
F.lli Speri   

€ 210,00 

 Amarone Della Valpolicella Classico Selezione 
Annate Storiche 
Vigneto Monte S. Urbano ’06 D.O.C.G. 
(Corvina Veronese E Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5%) 
F.lli Speri     

€ 230,00 

 Amarone Della Valpolicella Classico Selezione 
Annate Storiche 
Vigneto Monte S. Urbano ’04 D.O.C.G. 
(Corvina Veronese E Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5%)  
F.lli Speri    

€ 250,00 

 Amarone Della Valpolicella Classico Selezione 
Annate Storiche 
Vigneto Monte S. Urbano ’03 D.O.C.G. 
(Corvina Veronese E Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5%)  
F.lli Speri    

€ 270,00 



Toscana 

 

” Ciliegiolo” ’23 Maremma Toscana D.O.C. 
(Ciliegiolo 100%)  
PoggioargentierA 
 

€ 25,00 

” Bella Marsilia” ’22 Morellino di Scansano D.O.C.G.  
(Morellino di Scansano 100%)  
PoggioargentierA 
 

€ 25,00 

 Chianti   Fattoria Di Scannano’ 23 D.O.C.G. 
(Sangiovese 90% Ciliegiolo 10%) 
Rocca di Castagnoli 
 

€ 27,00 

Elba Rosso “Centopercento” ‘24 D.O.C. 
(Sangiovese 100%)  
Arrighi (Isola d’Elba) 
 

€ 
 

28,00 

 Syrah Tenuta Mordini ‘21 I.G.T 
(Syrah 100%) 
Tenuta Mordini (Barga) 
 

€ 29,00 

 Merlot Tenuta Mordini ‘22 I.G.T 
(Merlot 100%) 
Tenuta Mordini (Barga) 

€ 29,00 

 “Rasina” Rosso di Montalcino '22   D.O.C.  
(Sangiovese 100%) 
 La Rasina 
 

€ 35,00 

Vermentino Nero Candia Colli Apuani ‘19 D.O.C. 
(Vermentino Nero 100%) 
Az. Agricola Cima Aurelio 

€ 36,00 

” Capatosta” ’20 Toscana Rosso I.G.T  
(Sangiovese 85%, Alicante10%, ciliegiolo 5%)  
PoggioargentierA 
 

€ 30,00 

” Chianti Classico” ’22 D.O.C.G. 
(Sangiovese 85%, Canaiolo e colorino)  
Rocca di Castagnoli 
 

€ 35,00 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 



Toscana 
 
 
 PietraNova 1698 Bolgheri Rosso ’ 22 D.O.C. 
(Cabernet Sauvignon, Merlot) 
PietraNova 
 

 
 
 
 
€ 

 
 
 
 
38,00 

” Rute” Bolgheri Rosso ’ 22 D.O.C. 
(Cabernet Sauvignon, Syrah) 
Guado al Melo 
 

€ 39,00 

” Clarice” Bolgheri ’ 23 D.O.C. 
(Cabernet Sauvignon 55%, Merlot 25%, Cabernet Franc 20% ) 
Dario di Vaira 
 

€ 40,00 

  Pinot noir   ’ 21 I.G.T 
(Pinot nero 100%) 
Podere Concori (Gallicano) 
 

€ 45,00 

 Vigna Piezza   ’ 21 I.G.T 
(Syrah 100%) 
Podere Concori (Gallicano -Barga) 
 

€ 45,00 

 “Buriano” ’ 19 I.G.T 
(Cabernet Sauvignon100%) 
Rocca di Castagnoli 

€ 55,00 

 Chianti classico Riserva ’ 20 D.O.C.G. 
(Sangiovese 95% Canaiolo 5 %) 
Rocca di Castagnoli 
 
 

€ 55,00 

 “Poggio a’Frati” Chianti Classico Riserva '20 D.O.C.G. 
(Sangiovese 100%) 
 Rocca di Castagnoli  

€ 58,00 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Toscana 
 
 

 “Stielle” Chianti Classico Gran Selezione '19 D.O.C.G. 
(Sangiovese 100%) 
 Rocca di Castagnoli  

 
 
 
 
€ 

 
 
 
 
65,00 

 
 
” Renzo” Bolgheri Superiore ’ 20 D.O.C. 
(Cabernet Sauvignon 100%) 
PietraNova 
 

 
 
€ 

 
 
80,00 

 “Lodano rosso” '22 I.G.T:  
(60% Petit Verdot, 40% Merlot) 
 Poggioargentiera 
 

€ 85,00 

 Marchesale Bolgheri Superiore ’ 20 D.O.C. 
(Syrah Cabernet S.  Merlot Petit Verdot) 
Terre del Marchesato  
Famiglia Fuselli Bolgheri 
 

€ 85,00 

                                                             
 “Uno” ’19 I.G.T. 
(Sangiovese 100%) 
Tenuta di Carleone  
 

 
€ 

 
99,00 

 Cru Campo Alla Sughera ‘09 I.G.T. Toscana Rosso 
(Petit Verdot 100%) 
Campo Alla Sughera 
 
 

€ 99,00 

 Brunello di Montalcino ‘19 D.O.C.G. 
(Sangiovese 100%) 
 La Rasina 
 
 

€ 99,00 

 “Il Divasco”  
Brunello di Montalcino Riserva '16 D.O.C.G. 
(Sangiovese 100%) 
 La Rasina  
 
 
 
 

€ 130,00 



 
 

               Toscana 
 

 
 
 
 Maurizio Fuselli ’ 20 I.G.T. 
(Petit Verdot 100%) 
Terre del Marchesato  
Famiglia Fuselli Bolgheri 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
185,00 

  Siepi ’20 “Cru” Toscana I.G.T. 
(Sangiovese 50%, Merlot 50%) 
Castello Di Fonterutoli Marchesi Mazzei 1435 

€ 199,00 

 Ornellaia Bolgheri Superiore “Incanto” ‘12 D.O.C. 
(Cabernet Sauvignon 56%, Merlot27%, Cabernet Franc 10%, Petit 
Verdot 7%) 
Ornellaia 
 

€ 320,00 

 Sassicaia ‘18 D.O.C. Bolgheri  
(Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%) 
Tenuta San Guido Bolgheri 
 

€ 540,00 

 Sassicaia ‘12 D.O.C. Bolgheri 
(Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%) 
Tenuta San Guido Bolgheri 
 

€ 485,00 

 Sassicaia ‘16 D.O.C. Bolgheri  
(Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%) 
Tenuta San Guido Bolgheri 
 

€ 620,00 

   



 

 

 
 
 
 

                   Lazio 
 
 
”753 “Roma Rosso ’22 D.O.C. 
(50% Montepulciano, 35% Sangiovese, 15% Cabernet) 
Tenuta Tre Cancelli 

 
 
 
 
 
 
 
 
€ 

 

 

 

 

 

25,00 

  

” Pacha “Cerveteri Rosso ’22 D.O.C. 
(40% Sangiovese, 40% Montepulciano, 20% Merlot) 
Tenuta Tre Cancelli 
 
 

 
 
 

                
 
 

 
 
 

 
 
 

                   Abruzzo 
 
 

 

€ 25,00 

  

 “fossimato” '23 D.O.C.  
Cerasuolo D’Abruzzo Superiore 
(Cerasuolo D’Abruzzo 100%) Biologico 
Fontefico Terre di Chieti 
 

€ 32,00 

 “Cocca di Casa”” '23 D.O.C.  
Montepulciano d’Abruzzo 
(Montepulciano D’Abruzzo 100%) Biologico 
Fontefico Terre di Chieti 

€ 32,00 



Francia 
 Bordeaux 

 

 Pinot Noir Pays d’Oc ’22 I.G.T. 
(Pinot Nero100 %)    
David Duband & Louis Max 
 
 

€ 29,00 

 Château Paloumey’16 A.H.M.C. 
(Cabernet sauvignon, Merlot, Cabernet Franc)    
Cru Bourgeois 
Château Paloumey 
 
 

                     Bourgogne 
 

 

€ 90,00 

 Coquard Morgon Les Charmes ’20 A.D.P. 
(Gamay 100%)    
Jean Francois Coquard 
 
 

€ 28,00 

 Bourgogne Còte d‘or ’22 A.O.P. 
(Pinot noir 100%)    
Domaine Coste-Caumartin 
 
 

€ 69,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Corsica 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 Culombu ’22 A.C.C.C. 
(50% Sciaccarellu, 30% Niellucciu, 10% Syrah, 5% Minustellu, 
5% Carcaghjolu Neru) Biologico 
Ettienne Suzzoni 
 
 
 
 
 

         Cile 
 

 
 

 
€ 

 
39,00 

 Cabernet Sauvignon ’22 D.O. Valle Central 
(Cabernet Sauvignon 100%)    
Las Condes 

€ 28,00 

 Carmenère ’22 D.O. Valle Central 
(Carmènere100%)    
Las Condes 

€ 28,00 



 

 

 

 

Libano 

 

 

 

 

AUSTRALIA 

Zona Nubiota South Australia 

 

 

 

 

 

 

 Chateau Marsyas ’12 (Cabernet Sauvignon 65%, Syrah 
20%, Merlot 10%, Petit Verdot 5%)  
Chateau Marsyas  

€ 85,00 

 Bin 28 Kalimna Shiraz ’13 
(Shiraz 100%)  
Penfolds 
 

€   95,00 

 Bin 389 Cabernet Shiraz ’12 
(Cabernet Sauvignon 51%, Shiraz 49%)  
Penfolds 

 

€   160,00 



 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

                              Vini Rosati 
                             Rose Wine 

 

 



 

Toscana 

 

 

Francia 

Provence-Alpes-Côte-d'Azur 

 

 

 

 

 

 

 

 Rosato Maremma Toscana ’24 D.O.C. 
(Syrah 100%) 
Poggioargentiera  

€ 
 

25,00 

 Flos Concori   ’ 23 I.G.T. 
(Syrah100%) 
Podere Concori (Gallicano - Barga) 

€ 28,00 

 “Alirè” ’ 23 D.O.C. 
(Alicante 100%) 
Tenuta Cavallini 

€ 28,00 

   

 “La Bonne Étoile “  ‘22 A.C.P. 
(Grenache, Cinsault, Syrah) 
Chateau Mentone 

€ 29,00 



Vini da Dessert 

Piemonte 

 

 

Liguria 

 

 

Veneto 

 

 

 

 

 

 

  

 

 Moscato D’Asti ‘24 D.O.C.G.     
(Moscato d’Asti 100%) 
Marco Porello 
 
 
 

€ 28,00 

 5 Terre Sciacchetrà ‘21 D.O.C. 
(vermentino, albarola, bosco) 0,375L 
La Baracca 
 

€ 115,00 

 Recioto Della Valpolicella Valpantena ‘21 D.O.C.G. 
(Corvina, Corvinone, Rondinella, altre uve) Vino Dolce 0,5L 
Costa Arente 
 

€ 25,00 



Distillati 

Rum 

 

Abuelo Rum € 8,00 

 

Abuelo Rum 7 anni € 9,00 

 

Abuelo Rum Three Angels € 10,00 

 

Coste della Cornovaglia “twin Fin Spiced Golden” € 8,00 

 

Compagnie des Indes” Jamaica” 5 anni   € 8,00 

 

Compagnie des Indes” Taitainic” Barbados      € 9,00 

 

Compagnie des Indes” Guatemala Darsa” 12 anni   € 10,00 

 

Mauritius Rum “History Collection” 10 anni   € 10,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Distillati  

Whisky 

 

Shanky's Whip Irish Whisky Liqueur € 8,00 
 

Islay Mist peated original blend € 8,00 
 

Firean Lightly Scotch Whisky Burlington € 8,00 

 
Islay Mist 10 Years Old (leggera torbatura) € 10,00 

 
Bladnoch Whisky Vinaya € 10,00 

 

“Onikish” Japanese   Blended Whisky Torbato   € 10,00 

Golden Moon Gun Olde Black Hawk Bourbon € 10,00 

Golden Moon Gun Olde Black Hawk Rye Whiskey € 10,00 

Egan's   Centenary   €   15,00  

 

 

Tequila  

 
Butterfly Cannon Tequila € 28,00 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Bevande 

 

 

 

Acqua 0.75 cl    € 3.00 

Pepsi Cola                 €3.50 

  Birra                 € 5.00 

Aperol Spritz   € 7.00 

Campari Spritz € 7.00  

Gin Tonic   € 10.00 

Vodka lemon € 7,00 

Caffè     € 3.00 

Amari/grappa    € 4,00 

Calice Vino da Dessert 5,00 

Calice Vino Bianco € 6.00 

Calice Vino Rosso € 6.00 
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