| NOSTRI ANTIPASTI
OUR APPETIZERS

FLAN DI CAVOLFIORE, CREMA DI PARMIGIANO,
TARTUFO NERO DI SAN MINIATO € 15,00

Cauliflower flan, Parmigiano fondue, San Miniato black truffle (3,7)

TRAMEZZINO DI PAN BRIOCHE, BATTUTA DI FASSONA, CIPOLLA CARAMELLATA,
VALERIANA, SALSA TARTARA € 17,00

Brioche sandwich, Fassona beef tartare, caramelized onion,
valeriana salad, tartar sauce (1,3,7)

SEPPIA IN UMIDO CON PISELLI, FETTUNTA € 16,00
Stewed cuttlefish with peas and fettunta (1,7)

TARTARE DI PESCE SPADA, YOGURT MAROVELLI, POLVERE DI CIOCCOLATO
FONDENTE, SCORZA DI ARANCIA, FINOCCHIO GHIACCIATO €16,00

Swordfish tartare, Marovelli yoghurt, dark chocolate powder,
orange zest, chilled fennel (4,6,7)



| NOSTRI PRIMI
OUR FIRST DISHES

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA, TARTUFO NERO DI SAN MINIATO € 26,00
Fresh pasta tagliolini, San Miniato black truffle (1,3)

AGNOLOTTI DEL PLIN GORGONZOLA E MASCARPONE,
BURRO E SALVIA, SALSA DI PRUGNE AL VINO NERO € 18,00
Ravioli with Gorgonzola and mascarpone,
butter and sage, prune sauce with red wine (1,3,7)

CRESPELLA RICOTTA E PORCINI,
SALSA MORNAY, GAMBERETTI, COZZE E VONGOLE € 18,00

Ricotta and porcini crepe, shrimp, mussels, and clams, Mornay sauce (1,2,3,7)

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA Al FRUTTI DI MARE € 22,00
Fresh tagliolini pasta with seafood (1,2,3,4)

GNOCCHI DI PATATA CACIO E PEPE, GAMBERO ROSA,
POLVERE DI LIMONE € 20,00
Potato gnocchi with cheese and pepper, pink prawns, lemon powder (1,2,7)



| NOSTRI SECONDI
OUR MAIN COURSES

OSsSOBUCO DI VITELLO IN UMIDO, PURE DI PATATA € 24,00
Braised veal ossobuco with mashed potatoes (1,7)

TAGLIATA DI LIMOUSINE NOSTRALE, TARTUFO NERO DI SAN MINIATO,
PATATE AL ROSMARINO (SOLO COTTURA AL SANGUE) € 29,00
Sliced local limousine, San Miniato black truffle, Rosemary potatoes (cooked rare only)

TRIPPA ALLA FIORENTINA € 14,00
Florentine-style Stewed tripe (7)

POLPETTINE DI PESCATO, POLENTA BIANCOPERLA € 20,00
Fish balls, white polenta (3,4)

TATAKI DI TONNO ROSSO APPENA SCOTTATO, SESAMO TOSTATO
CIPOLLA DI TROPEA MARINATA, MAIONESE AL WASABI € 24,00
Seared bluefin tuna, toasted sesame seeds marinated
Tropea onion, wasabi mayonnaise (4,6,11)



| NOSTRI DESSERT
OUR DESSERTS

PANNA COTTA AL ROSMARINO, MIELE AL TARTUFO € 7,00
Rosemary panna cotta with truffle honey (7)

CROSTATA DI FARINA DI CASTAGNE RICOTTA E PERE € 7,00
(1,3,7)

BONNET € 7,00
(1,3,7)

CREMA DI YOGURT MAROVELLI,
CRUMBLE DI CIOCCOLATO BIANCO, MIRTILLI NOSTRANI € 8,00

(1,3,7)

GELATO ALLA CREMA, FRAGOLE € 8,00

(1,3,7)



BEVANDE

ACQUA “LURISIA” NATURALEo.75¢c. € 3.00
ACQUA “LURISIA” FRIZZANTE O.75c. € 3.00
LIMONATA LURISIA 275m.. € 4,00
CHINOTTO LURISIA 275mL € 4,00
GAZZOSA LURISIA 275mL € 4,00
BIBITE € 3,50
BIRRA € 5,00
APEROL SPRITZ € 7.00
CAMPARI SPRITZ€ 7.00
GIN TONIC € 7.00
VODKA LEMON €7,00
CAFFE € 3.00
AMARIL/GRAPPA € 4.50
CALICE VINO DA DESSERT 6,00
CALICE VINO BIANCO € 6.00
CALICE VINO ROSSO € 6.00
COPERTO € 3.00



GENTILI CLIENTI

| PIATTI PRESENTATI NELLA NOSTRA OFFERTA POSSONO CONTENERE INGREDIENTI COME “ALLERGENI"

SECONDO QUANTO PREVISTO DALL ALLEGATO [ 1 DEL REGOLAMENTO UE N.1169/201 1 NELLO SPECIFICO.

1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE COME GRANO, SEGALE, ORZO AVENA, FARRO, KAMUT E I LORO CEPPI DERIVATI
E 1 PRODOTTI DERIVATI
2) CROSTACE]T E PRODOTTI A BASE DI CROSTACE]
3) UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
4) PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
5) ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
6) SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA
7) LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)
8) FRUTTA A GUSCIO COME MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI E | LORO PRODOTTI
9) SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10) SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
11) SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORIA 10O MG/ KG O 10 MG/LITRO IN TERMINI DI
ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE

13) LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

14) MOL L. USCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCH/

POSSIBILI CONTAMINAZION/

PUR OSSERVANDO LE BUONE NORME IGIENICHE E GLI ACCORGIMENTI PREVISTI DALLE PROCEDURE IN USO,
POTREBBERO AVVENIRE CONTAMINAZIONI NON INTENZIONALI NELLE RICETTE DEFINITE,
PERTANTO
NON POSSIAMO GARANTIRE LA NON CONTAMINAZIONE DEGLI ALIMENTI!

SI PREGA, IN CASO DI ALLERGIE SPECIFICHE E/O INTOLLERANZE, DI FARLO PRESENTE AL PERSONALE ONDE

ADOTTARE SPECIFICI ACCORGIMENTI PER RIDURRE IL. RISCHIO DI GONTAMINAZIONE.

BONIFICA PESCE CRUDO

REG. CE 853/04 E CIRCOLARE N. 4379-P DEL 17/027201 1 ES.M.I
TUTTI PRODOTTI DI MARE DESTINATI A ESSERE CONSUMATI CRUDI SOGGETTI A POSSIBILI CONTAMINAZIONI DI
ANISAKIS, SONO SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO DI BONIFICA TRAMITE
ABBATTIMENTO A —38°C PER 24 ORE E STOCCAGGIO IN CELLA A
GRAZIE PER LA COLLABORAZIONE
LA DIREZIONE

RISTORANTE ALFONSO IN PIAZZANGELIO






